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Vom Tiroler Famitienunternehmen Recheis und vom

Famitienbetrieb Finkensteiner IKtn.], der ä[testen

Teigwarenproduktion in 0sterreich, kommen

Teigwaren alter Art für unsere Nudelgerichte.

Von zu Hause nur das Beste - so tautet unser Motto! Deshalb kommen zwei
DritteI unserer Zutaten aus österreich. Unsere [inkäufer sind im ganzen land

unterwegs, um die quatitativ h0chwertigsten Zutaten für unsere Küche zu
suchen. IinmaI gefunden, pftegen wir tangjährige Partnerschaften mit unseren

Lieferanten. Regetmäßige Besuche der Betriebe wie z.B. des BioHofs Niedermayer
in Aspersdorf sind selbstverständtich. Dabei überzeugen wir uns auch persöntich

vor Ort von der Quatität der Lebensmittet.

Wir kochen mit Milchprodukten von

östeneichischen Molkereien wie

N0M tNÖ1, Berslandmitch in Wels [0ö],
SatzburgMitch und Kärntnermilch.

6emüse beziehen wir
vonangig aus dem Marchfeld,

z.B. beim Familienbetrieb

Schneider's Gemüseland

in Groß-Enzersdorf INö].

Unsere erntef rischen Bl0-Apfel
stammen von den ,,Von Herzen Biobauern"

aus der Steiermark.

Das Hühnerfleisch für unsere

beliebten Gerichte wird z.B. von Hubers

Landhendt, dem Familienbetrieb Kostrhon

aus 8öheimkirchen INö] und

Wech Geftüget [Ktn.J geliefert.

Brot und Gebäck

beziehen wir z.B. von

der Traditionsbäckerei

Felber oder der

Bäckerei Ströck

aus Wien.

Unsere Bl0-Erdöpfel
kommen aus dem Wein-

und Waldviertel von [ang-
jährigen Partnern wie

z.B. dem BioHof Nieder-

mayer.

Unser Bl0-Rindfleisch und

zartes Schweinefleisch kaufen wir u. a. beim

Bl0-Metzger Jufinger in Tirot, Nemetz in

Böheimkirchen [NÖJ und Familie Marcher aus

Vittach [Ktn.].
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Seit mehr ats Z0 Jahren sind wir Voneiter, wenn es ums Kochen mit biologischen Zutaten geht - und wir werden auch

weiterhin unser Bestes geben. Bereits jetzt beziehen wir rund ein Drittet unserer Zutaten aus biologischer Landwirtschaft.

Damit essen unsere kteinen Gäste im Durchschnitt sechs- bis siebenmal mehr biologische Lebensmittet

als in einem östeneichischen Haushatt übtich.

A[.}STRIA EIO GARANTIE
100 % Bl0 - 100 % 0eschmack: Gerichte mit dieser Kennzeichnung

enthalten ausschließtich Zutaten aus kontrottiert biologischer
landwirtschaft. Das gesamte Bl0-Sortiment wird durch die

Austria Bl0 Garantie GmbH AI-Bl0-301 geprüft.

Denn was die Zutaten für unsere Speisen betrifft, sind wir wahre Patrioten!

Mehr a[s zwei DritteI stammen aus österreich. Damit unterstützen wir nicht nur

die östeneichische Landwirtschaft, die kurzen Transportwege wirken sich auch

positiv aul unser Ktima aus.

WeiI es in der Natur der Sache [iegt, können wir z.B. Meeresfisch oder Kakao

nicht aus unserem Land beziehen. Aber auch hier überlassen wir nichts dem

Zufatl: Fisch kaufen wir grundsätztich nur aus nachhaltiger, zertifizierter

Fischerei, Kakao aus fairem Hande[.

MSC _ MAR !E STEWARDSI{NP COUNCIL
Unsere Fischspeisen, die mit diesem Siegel

gekennzeichnet sind, stammen aus einer
MSC-zertif izierten, nachhattigen Fischerei.

www.msc.org/at; MSC-C-51742.

Kindgerechtes Kochen ist für uns selbstverständtich.

Ein abwechsIungsreiches Speisenangebot und die vielfättigen 6eschmacksrichtungen unserer Gerichte

zeichnen uns aus. [)abei muss es nicht jeden Tag Fleisch sein. lm Gegentei[ - vegetarische Speisen sind

vietseitig, köstlich und tun dem Körper gut. Desha[b - und der lJmwelt zuliebe - kochen wir sehr viele

vegetarische Gerichte: Rund die Hätfte unserer Hauptspeisen kommt ohne Fleisch aus.
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Der bewusste Verzicht auf den Zusatz von Geschmacksverstärkern,

Farbstoffen und Konservierungsmitteln ist uns ein besonderes

Antiegen. Wei[ Kinder Kinder sind!

0urch die bewusste Auswahl von Lebensmittetn und bewusstes Kochen

kann ein wichtiger Beiuag zum Ktimaschutz geteistet werden. Das liegt uns

genaus0 am Herzen wie dem WWF 0eshatb arbeiten wlr kontinuierlich daran,

uns weite rzuentwicketn und noch umwettlreundticher zu atbeiten.

mit dem WWt Östeneich garantiert lhnen: Wir setzen etn

Die KooPeration

Zeichen Iür den Klimaschutz und tragen dazu bei, unsere Umwett zu schonen

Und das bei voltem Genuss!
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Kakaopulver, nach FAIRTRA0E-Standards gehandett. Als
Gastronomiepartner von FAIRTRADE 0steneich verwenden wir

aussch[ießtich FAIRIRADE-zertifiziertes Kakaopulver. Damit Ieisten wir
einen wertvotten Beitrag zur Verbesserung der Lebens- und

Arbeitsbedingungen der Produzenten in den Anbauländern und zur
Förderung des Umwettschutzes. Außerdem setzen wir in

weiteren Speisen ausgewähtte Rohstoffe aus
FAIRTRADE-Anbau ein. Bitte achten Sie auf das FAIRTRADE-Sieget.

Viete Auszeichnungen bestätigen

rrnd betohnen unser Engagement'

tä.itl-rrl it, die Auszeichnung fÜr

'ü;;;.;;t 
im Ktimaschutz durch die
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